
SOLARIANNE IGT ROSSO 2022

VITIGNI

Cabernet Sauvignon 65%
Sangiovese Grosso 35%

ETTARI TOTALI

1,5 Ha

ESPOSIZIONE

Nord Est/Est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Cordone Speronato / Guyot

DENSITA’ DI IMPIANTO

5.000 viti/Ha

ALTITUDINE

350 m s.l.m.
TIPOLOGIA DI TERRENO

Medio impasto, argilla, sabbia e
galestro.
ANNO DI IMPIANTO

1989-2000

RESA

70 Ql. / Ha

VENDEMMIA

Raccolta esclusivamente manuale
effettuata da personale esperto a
metà/fine Settembre

FERMENTAZIONE

In vasche di acciaio inox

AFFINAMENTO

24 mesi  in  barriques di legno 
francese media tostatura 

VINIFICAZIONE

Vinificazione separata dei due vitigni
selezione manuale dei grappoli,
diraspatura meccanizzata e pressatura
soffice degli acini. 10/15 macerazione
in contatto con le bucce.

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE

28°C
FERMENTAZIONE MALOLATTICA

Completamente svolta in acciaio

Grado alcolico Acidità totale

14,58% 5,09 g/l
Zuccheri residui

0,70 g/l

La 2022 è stata un’annata particolarmente siccitosa con temperature alte a partire dalla primavera. Solo a fine Luglio inizio Agosto le
prime piogge sono state determinanti per scongiurare una vendemmia difficile e qualitativamente non eccelsa.

Nelle settimane successive, temperature più basse e buone escursioni termiche notturne hanno favorito una buona maturazione delle uve.
La vendemmia si è svolta nella secondo metà del mese di Settembre con il raggiungimento di ottimi risultati per quanto riguarda la
maturazione tecnologica e fenolica.

Di colore rosso rubino impenetrabile e profondo con sfumature color porpora. Al naso esprime i tipici sentori di piccoli frutti rossi e scuri
in particolare spiccano lamponi e mirtilli accompagnati da note di sottobosco. Al palato è caldo ampio e corposo di buona struttura grazie
soprattutto al Sangiovese. Tanini ben gestiti sono levigati ed equilibrati. Lungo e persistente.

Si abbina bene con i formaggi, salumi in genere, piatti speziati. Temperatura di servizio consigliata 18°, non è necessario stapparlo
molto prima del consumo.


